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Kedves 8. osztdlyos tanuld!
A Sdsdi Vendégldtéipari Szakképzg Iskoldt vdlaszd, ha...
elhivatottsdgot érzel a szakdcs, pincér vagy cukrdsz szakma irdnt!

még nem tudod, hogy melyik szakmdt szeretnéd elsajdtitani, de nem akarsz egy tdvoli nagyvdrosba utazni minden nap!
szeretnéd, hogy tandraid odafigyeljenek rdd!

még nem tudod, hogy mihez kezdesz majd a 12. évfolyam elvégzése utdn, de érettségizni szeretnéll

tdvlati terveid k6zott vendéglatéipari fdiskola szerepel, és addig egy bardtsdgos, kisvdrosi kézépiskoldban szeretnél tanulni!
érettségizni szeretnél, de ligy gondolod, hogy nem drt, ha ezzel egyiitt szakmai végzettséget is szerzel!

a tanulds mellett szeretnéd jél érezni magad a kozépiskoldban! Szeretettel varunk!

Az iskola tervezett képzési formdi a 2013/2014-es tanévben:

a.) 8. osztalyt végzettek részére

Szakkézépiskolai (tagozatkdd: 01):

e 9-12. évfolyamokon érettségi vizsgara felkészitg dltaldnosan miivel
idegenforgalom szakmai el6készitéssel (tervezett |étszdam: 24 f6)

e Felvételi kovetelmény: dltaldnos iskola 7. év végi és 8. félévi érdemjegyeinek dtlaga a kételezd
érettségi tantdrgyakbdl és egy természettudomdnyos tantdrgybdl.

e A képzés idGtartama 4 év

e Szakkozépiskolai tagozatunkon (9-12. évfolyam) elsédleges cél az érettségi vizsgdra valé felkészités,
ezen kiviil vdllaljuk tanuldink felkészitését ECDL vizsgdra, nyelvvizsgdra angol ill. német nyelvbél,
érettségi vagy szakmai vizsgat kivdlté orszdgos versenyekre. Tovdbbtanuldsi lehetdség intézményen
beliil: szakmai képzés megkezdése. Intézményen kiviil: felséfokd tanulmdnyok megkezdése bdrmely
egyetemen vagy féiskolan.

Szakiskolai
9-10-11. évfolyamon elérehozott szakképzés vendégldtds- idegenforgalom szakmacsoportban.
(tervezett létszam: 24 f6/szakma)

e Felvételi kovetelmény: dltaldnos iskola 7. év végi és 8. félévi érdemjegyeinek dtlaga matematika,
magyar, idegen nyelv, torténelem tantdrgyakbdl és egy természettudomdnyos tantdrgybdl.

* 8 osztdlyos végzettségre épiild OKJ-s szakmai bizonyitvdnyt adé képzés.

- dltaldnosan mlivelé és szakdcs vagy pincér vagy cukrdsz szakmai képzés 9-10-11. évfolyamon.
Bekapcsolddds feltétele a 8. évfolyam elvégzése.

Korszerl, jol felszerelt tanmihelyek dllnak rendelkezésre a tanult szakmdk magas szinvonald
elsajdtitdsdhoz.

képzés vendégldatds-

Tagozatkéd Szak Képzési ido | Elgképzettség
02 Szakdcs 3év 8 osztdly
03 Pincér 3év 8 osztdly
04 Cukradsz 3év 8 osztdly

Az eldrehozott szakképzé osztdlyokban 9. évfolyam elvégzése utdn 140 6ra, a 10. évfolyam végén 160 ora
nydri gyakorlat teljesitése kotelezé. 10. évfolyamtdl kezdédden az iskolai elméleti és gyakorlati oktatds
mellett kihelyezett lizemi gyakorlaton vesznek részt tanuldink.



Felvételi vizsga: nincs. A felvételi rangsor az dltaldnos iskolai eredmények alapjdn keriil 6sszedllitdsra az
dltaldnos felvételi eljards keretében.

Nyelvoktatds: Az idegen nyelvek koziil 9. évfolyamokon vdlaszthaté a német vagy az angol. Mindkettét a
lehetd legmagasabb éraszdmban tanitjuk. Nyelvvizsgdra felkészités igénybe vehetd mindkét nyelvbdl.

b.) 16-21 év koézotti fiatalok részére
A 10. osztdlyos végzettséggel rendelkezdk szdmdra a szakképzés iskoldnk szakkkozépiskolai
tagozatdnak 13-14. évfolyamain térténik, ahovd pincér-, szakdcs- vagy cukrdsz képzésre lehet
jelentkezni. A tanulok ebben a képzési formdban minden mdsodik hetet kiilsg, lizemi gyakorlaton
toltenek, de az iskolai hét egy napjdn tankonyhai ill. tfanéttermi gyakorlatuk is van.

Tagozatkéd | Szak | Képzési idd |Eloképzettség

05 Szakacs 2 év 10 osztdly
06 Pincér 2 év 10 osztdly
07 Cukrasz 2 év 10 osztdly

Szakképzés

A tanmihelyben tartott gyakorlatokon iskoldnk korszerd, jol felszerelt tanéttermében, tankonyhdjdban
és tancukrdszddjdban szakoktatdk ismertetik meg tanuldinkkal magas szinvonalon az elsajdtitandé szakmai
gyakorlati ,fogdsokat”. Sikeres pdlydzatainknak koszonhetéen tanmihelyeink eszkszdllomdnya és
felszereltsége folyamatosan béviil, modernizdlédik.

Tehetséges, a szakma irdnt érdeklédd didkjainkat tdmogatjuk a szakmai megmérettetéseken,
versenyeken.

Megragadunk minden lehetéséget arra, hogy megismerhessiik a szomszédos orszdgok gasztronémidjat
(pl.: szakmai kirdndulds, kiilfoldi szakmai gyakorlat keretében).

A szakiskolai tagozaton egyre novekvé tanulélétszdm azt bizonyitja, hogy nem dolgozunk hidba.
Végzéseink a szakmai bizonyitvdny megszerzése utdn szinte mdsnap el tudnak helyezkedni akdr a régié, akar
a kérnyezé orszdgok vendéglato helyein.

Megjegyzés: A 10. osztdlyos el6képzettséget igénylé szakképzések esetén (pincér, szakdcs, cukrdsz) a
jelentkezés mdrciustdl folyamatos, tovdbbi informdcié a 72/475-430-as telefonszdmon kérhetd.
..amennyiben minket vdlasztasz,

- patinds épiiletben, teljesen megljult kornyezetben varunk.

- tandraid felkésziiltek arra, hogy te mdr digitdlis tdrsadalomban néttél fel.

- a legmodernebb technikdval felszerelt tantermekben, digitdlis tananyagokbdl tanulhatsz.
- kényelmedet szolgdljdk az iskola teljesen (j butorai, berendezései.

Nyilt napok:
2012. oktober 26. és november 16.

9:00 - 11:30-ig!




